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. INFORMACJE PODSTAWOWE

Nazwa kierunku studiow

technologia ZywnoSci i Zywienie czlowieka

Jednostka prowadzaca studia

Wydzial Informatyki i Nauk o Zywnosci (WIiN7)

Poziom ksztatcenia

studia drugiego stopnia, kwalifikacja na poziomie 7 PRK

Profil ksztatcenia

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne i niestacjonarne

Liczba semestréow
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Tytut zawodowy nadawany
absolwentom

magister

Dziedziny nauki i dyscypliny naukowe do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

— obszar wiedzy

nauki rolnicze, lesne i weterynaryjne

— dziedzina nauki

nauki rolnicze

— dyscyplina naukowa

technologia ZywnoSci i Zywienia

Laczna liczba punktéw ECTS

103 pkt. na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych, w tym 20 pkt.
ECTS za samodzielng prace dyplomowa wykonang na wybrany temat
pod opieka nauczyciela akademickiego oraz 17 pkt. ECTS za 3
miesieczne praktyki (480 godz.)

1. Wymagania wstepne - opis kompetencji oczekiwanych od kandydata ubiegajacego
sie o przyjecie na stacjonarne i niestacjonarne studia II stopnia kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Rekrutacja na studia Il stopnia na kierunek technologia zywnos$ci i zywienie cztowieka, jest

realizowana zgodnie z Regulaminem Postepowania Rekrutacyjnego w PWSIiP w Lomzy.
Kandydaci sa przyjmowani wg listy rankingowej zgodnie ze $rednig arytmetyczng ocen
uzyskang w toku studiow I stopnia.

Kierunek przeznaczony jest dla kandydatéw legitymujacych sie dyplomem ukonczenia studiéw I
stopnia kierunku technologia Zywnos$ci i Zywienie cztowieka lub pokrewnych kierunkéw
studiéw inzynierskich i licencjackich, zgodnie z ogélnie przyjetymi na Uczelni zasadami.

Kandydat na studia II stopnia powinien posiada¢ kwalifikacje pierwszego stopnia oraz
kompetencje niezbedne do kontynuacji ksztatcenia na studiach drugiego stopnia na tym

kierunku, w szczego6lnoSci:

— ma ogo6lng wiedze z zakresu przedmiotow podstawowych oraz o technicznych
zagadnieniach inzynierskich, przydatna do produkcji ZywnoSci i Zywienia cztowieka,

— zna typowe technologie produkcji zywno$ci, budowe i zasade dziatania urzadzen
wchodzacych w skitad linii produkcyjnych oraz zasady ich projektowania,

— znai potrafi zastosowa¢ metody analizy surowcédw i produktéw spozywczych,

— zna role i znaczenie zywienia, warto$ci odzywczej (energetycznej, zawartos$ci
sktadnikéw odzywczych i sktadnikdéw bioaktywnych w produktach spozywczych, dla
funkcjonowania organizmu i zdrowia cztowieka),

— ma podstawowag wiedze ekonomiczng, prawng i statystyczng niezbedna w zakresie

produkcji zywnosci,

— potrafi identyfikowal zagrozenia biologiczne, chemiczne i fizyczne w produkcji

Zywnosci,

— zna ogdblne zasady zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem w taricuchu zywnos$ciowym.




W przypadku kandydatéw (absolwentéw studiéow I stopnia innych kierunkéw niz technologia
zywnosci i zywienie cztowieka lub pokrewnych), u ktérych pojawia sie réznice programowe,
mozZe pojawi¢ sie konieczno$¢ uzupelienia dodatkowych efektow uczenia sie z zakresu
studiow I stopnia. Wowczas, Komisja Rekrutacyjna wskaze (indywidualnie) konieczno$¢
uzupelnienia efektow uczenia sie wraz ze studentami kierunku technologia zywnosci i Zzywienie
cztowieka I stopnia, umozliwiajacych studiowanie na kierunku technologia Zywnosci i Zywienie
cztowieka II stopnia.

Absolwenci studiéw licencjackich (np. dietetyka, fizjoterapia, wychowanie fizyczne) beda
zobowiagzani do uzupeinienia efektéw uczenia sie przypisanych do przedmiotu ,0go6lna
technologia Zywno$ci” realizowanego na I stopniu kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka, w ramach tzw. zaje¢ uzupehiajacych zorganizowanych na I semestrze studiéw II
stopnia lub wraz ze studentami kierunku technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka I stopnia.
Po zrealizowaniu tego przedmiotu absolwenci kierunkéw innych niz pokrewne beda mieli
uzupelnione efekty uczenia sie w takim zakresie, aby mogli osiagna¢ analogiczne, ale pogtebione
efekty uczenia sie opracowane dla II stopnia, w tym efekt K W04 oraz K_U01

2. Obszar ksztalcenia

Tabela 1. Obszar ksztalcenia, przypisanie efektow ucznia sie do dziedzin i dyscyplin naukowych.

Dziedzina nauk | Dyscyplina naukowa Procept “.ISZXStleh efektow
uczenia sie [%]

rolniczych tfechlnol.ogla ZywnoSci i 79

zywienia
scistych i - .

. nauki biologiczne 6

przyrodniczych
humanistycznych | jezykoznawstwo 5

ekonomia i finanse 2

ki o komunikacji
" h nau j 7

spotecznyc spotecznej i mediach 3

nauki prawne 2
inzynieryjno- informatyka techniczna i 3
technicznych telekomunikacja
Suma [%] 100

Wiodaca dziedzing nauk i dyscypling naukowa na studiach II stopnia na kierunku Technologia
zywno$ci i zywienie cztowieka sg nauki rolnicze, dyscyplina naukowa technologia zywnos$ci
i zywienie czlowieka. Z uwagi na kierunek studiéw uzupetnione sg o dziedzine nauk Scistych
i przyrodniczych - dyscypline nauk biologicznych. Uzyskanie kwalifikacji drugiego stopnia
jest takze uzaleznione od zdobycia kompetencji w innych dziedzinach, takich jak nauki
humanistyczne obejmujace jezykoznawstwo oraz nauki spolteczne obejmujace ekonomie i
finanse, nauki o komunikacji spotecznej i mediach oraz nauki prawne. Przygotowanie przez
studenta pracy dyplomowej wymaga posiadania podstawowej wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji z zakresu dziedziny nauk inzZynieryjno-technicznych. Wskazane obszary i
dziedziny ksztatcenia niezbedne dla uzyskania kwalifikacji Il stopnia sa adekwatnie do
zaktadanych efektow ksztatcenia zapisanych w programie studiéw.



3. Cele ksztalcenia

Ksztatcenie odbywa sie w oparciu o obowigzujacy Regulamin Studiow w Panstwowej Wyzszej
Szkole Informatyki i Przedsiebiorczosci w tLomzy oraz Uczelniany i Wydziatlowy system
zapewnienia jakosci ksztatcenia. Program zostat pozytywnie zaopiniowany przez Samorzad
Studencki oraz przez wybranych przedstawicieli Zaktadéw pracy z branzy przemystu
SpOZywczZego.

Program ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i Zywienie czlowieka II stopnia
zostat opracowany jako profil praktyczny zgodnie Misjg Uczelni i ze Strategig Rozwoju Uczelni i
Wydziatu. Profil ten oraz opracowany program zaje¢ ma stuzy¢ realizacji podstawowego
zatozenia misji Uczelni, ktéorym jest ksztalcenie praktykéw. Ma on zapewni¢ Absolwentom
pogtebiong wiedze z zakresu produkcji i przetwdrstwa zywnosSci oraz zywienia cztowieka, ale
przede wszystkim studenci maja naby¢é umiejetnos$ci praktyczne. Program studiéw jest
dostosowany do potrzeb rozwoju regionu zwigzanego z przetwdrstwem rolno-spozywczym i
produkcjg Zywnosci.

Nadrzednym celem ksztatcenia na kierunku technologia zywnoS$ci i Zywienie czlowieka II
stopnia jest wyksztatcenie przysztych pracownikéw majgcych poglebiong wiedze, umiejetnosci
zawodowe i kompetencje spoteczne zgodnie z kwalifikacjami na poziomie 7 PRK, niezbedne do
realizacji zadan zwigzanych z przetwarzaniem ZywnoS$ci oraz zywieniem cztowieka, przede
wszystkim w zakresach podanym ponizej:

e w zakresie przetwarzania, utrwalania, przechowywania i kontroli jako$ci ZywnoSci, z
uwzglednieniem zasad racjonalnego Zywienia oraz zZywienia cztowieka w réznych stanach
fizjologicznych organizmu ludzkiego,

e w zakresie kompetencji technologicznych przydatnych w przedsiebiorstwach, zaktadach i
instytucjach zajmujgcych sie kontrolg, obrotem zZywnosci oraz zywieniem cztowieka,

e w zakresie kompetencji technologicznych i organizacyjnych utatwiajacych podjecie
dziatalno$ci gospodarczej zwigzanej z przetwérstwem zywnosci i jej obrotem,

e wyksztatcenie i ukierunkowanie wiedzy i umiejetnosci pozwalajacych kontynuowaé nauke
na studiach III stopnia.

Absolwent studiow II stopnia kierunku technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka, moze
by¢:

e pracownikiem firm, zwigzanych z produkcja ZzywnoSci i przetwdrstwem rolno-spozywczym,

e pracownikiem zaktadéw gastronomicznych funkcjonujgcych samodzielnie jako kuchnie
centralne dla cateringu zamknietego i otwartego, w hotelach i innych obiektach,

e wykwalifikowanym pracownikiem w zakresie przechowywania i kontroli jakosci ZzywnoSci,

e pracownikiem komoérek odpowiedzialnych za nadzér nad higieng i bezpieczenstwem
Zywnosci,

e konsultantem i/lub ekspertem doradczym w zakresie produkcji surowcéw i ich
przetwarzania zar6wno w matych, $rednich jak i duzych zaktadach przemystu spozywczego,
czy zaktadach zywienia zbiorowego,



konsultantem i/lub ekspertem w zakresie warto$ci odzywczej produktéw spozywczych
oraz w zakresie zywienia cztowieka (indywidualnego lub w placéwkach zywienia
zamknietego i otwartego),

Swiadomym konsumentem.

Warto$cia dodang zatozonego programu ksztatcenia jest wskazanie studentom drogi

samodzielnego poszukiwania informacji na temat badan naukowych i rozwoju technologii

zywnosci, nauki o zywieniu czlowieka oraz zagadnien pokrewnych - rozwigzywania w ten

sposéb pojawiajacych sie probleméw zawodowych, ich opracowywania i formutowania

wnioskéw. Dzieki temu przyszlty Absolwent bedzie lepiej potrafit dziata¢ w zmieniajacej sie

rzeczywisto$ci prawno-ekonomicznej, organizacyjnej i spoteczne;.

4. Zwiazek kierunku studidow z misjq uczelni i strategia jej rozwoju

4.1. Zwiazek kierunku studiéw z Misjg Uczelni

Kierunek ksztatcenia w zakresie technologii Zzywnosci i zywienia czlowieka na poziomie Il
stopnia w PWSIiP w Lomzy starano sie opracowac tak, aby byt zgodny z przyjeta misjg Uczelni.
Zgodno$¢ te mozna wyszczego6lni¢ w nastepujacych punktach:

— Rozwdj wspomnianego kierunku bedzie przyczyniat sie do wsparcia rozwoju regionu,

poniewaz stworzy szanse podnoszenia kwalifikacji zawodowych mieszkaricom tomzy i
okolic, w poblizu ich miejsca zamieszkania, bez koniecznos$ci migracji do wiekszych o$rodkéw
akademickich. W ten sposéb umozliwi sie wielu osobom, zwtaszcza pochodzacym z
ubozszych lub ubozejgcych rodzin, dalsze ksztatcenie, bez przymusu wydatkowania $rodkow
finansowych na zycie poza domem rodzinnym.

Ksztatcenie wykwalifikowanej kadry w poblizu miejsca zamieszkania moze wspomoc
dziatalno$¢ miejscowych przetwoércow surowcéw rolno-spozywczych (w tym zywno$ci),
poniewaz niektorzy studenci - pracownicy sa zainteresowani rozwigzywaniem doraznych
probleméw technologicznych w swoich firmach, co ma aktualnie odzwierciedlenie w
realizacji niektérych prac inzynierskich; ksztatcenie na poziomie magisterskim pozwoli na
zdobycie znacznie wiekszego doswiadczenia zawodowego w tym wzgledzie i skuteczniejsze
przygotowanie pracownika do $wiadomego rozwigzywania pojawiajgcych sie problemow w
macierzystym przedsiebiorstwie.

Przetwoérstwo rolno-spozywcze jest dominujgcg gateziag gospodarki na Podlasiu i powinno
by¢ rozwijane, a mieszkancom powinno stworzy¢ sie mozliwos¢ statego ksztalcenia w tym
kierunku. Podlasie ma unikalne warunki srodowiskowe do produkcji zywnosci - swoistg
mikroflore, specyficzne warunki glebowe i klimatyczne, co moze odr6znia¢ zywno$¢
wytwarzang w tym regionie od Zywno$ci produkowanej w innych regionach Polski i Unii
Europejskiej. Istniejacy potencjat powinno sie wiec rozwija¢ i pielegnowac te odrebnosc¢
przekazujac ja mtodszemu pokoleniu.

Poziom ksztatcenia na pierwszym stopniu (I stopniu) stanowi jedynie wstep do zdobywania
pogtebionej wiedzy. Jest gtownie ,narzedziem” do wskazania ztozonych i wielokierunkowych
zjawisk, ktére zachodzg w trakcie przetwoérstwa zywnosci. Dopiero nauka na II stopniu
pozwala na doktadne wyja$nienie wielu zjawisk, ich lepsze zrozumienie, co zawsze skutkuje
mozliwos$cig Swiadomego rozwigzywania pojawiajacych sie probleméw. Poglebianie wiedzy
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wskazuje studentom i studentom-pracownikom konieczno$¢ ciagtego rozwoju zawodowego,
a niekiedy nawet naukowego.

— Nauczanie pozwala ponadto ksztattowa¢ umysty mtodziezy w duchu odpowiedzialnosci za

przyszto$¢ osobista, Regionu, Polski i Europy nie tylko przez wychowanie, ale przede
wszystkim przez przekazywanie aktualnej, wcigz zmieniajacej sie wiedzy i poszukiwanie
prawdy.

4.2. Zwiazek Kierunku studiow ze Strategia Rozwoju PWSIiP w Lomzy

Rozwdj kierunku technologia ZywnoSci i zywienie cztowieka, jest zgodny z przyjetg strategia
rozwoju PWSIiP w Lomzy. Zgodno$¢ te, w punktach zasadniczych, w skrécie, zasugerowano
ponizej:

Rozwdj wnioskowanego kierunku jest zgodny z zasadniczym celem ,Strategii Rozwoju
Panstwowej Wyzszej Szkoty Informatyki i Przedsiebiorczosci w t.omzy do roku 20207,
ktérym jest ,istotne podwyzszenie jakos$ci we wszystkich obszarach dziatania uczelni w
dtugookresowej perspektywie”; rozwéj kierunku ksztatcenia w zakresie technologii
zywnosci i zywienia czlowieka na poziomie II stopnia stanowi wtlasnie ,istotne
podwyzszenie jako$ci” w zakresie ksztatcenia.

Rozwdj kierunku jest jednoznaczny z doskonaleniem i statg adaptacjg oferty dydaktycznej -
oferowanego zestawu kierunkéw studiow i programdéw nauczania w kierunku
dostosowywania do aktualnych i zmieniajacych sie potrzeb edukacyjnych (Strategia, czes¢
I11, cele strategiczne, pkt 4; czes¢ I1I, Podporzadkowane cele operacyjne, pkt. 4).

Zgodnie ze strategia rozwoju PWSIiP na kierunku technologia Zywno$ci i zywienie
cztowieka (Il stopien) planuje sie ksztatcenie praktykdéw, jako kontynuacja nauczania na I
stopniu (Strategia, cze$¢ 11, Misja, Ksztatcimy Praktykow).

Rozwdj kierunku bedzie wigzat sie z konieczno$cia rozwoju kadry dydaktycznej i naukowej
(Strategia, cze$¢ III, Cele strategiczne, pkt. 1, 4 i 5; cze$¢ I1lI, Podporzadkowane cele
operacyjne, pkt. 1), co przyniesie istotne, niewymierne i wymierne korzysci dla studentéw i
catej Uczelni.

Rozwijajaca sie kadra naukowa pozwoli na realizacje badan naukowych i wzmocnienie
mozliwos$ci publikacyjnych, co jest warunkiem koniecznym budowania prestizu catej
Uczelni (Strategia, czes¢ 111, Podporzadkowane cele operacyjne, pkt. 1.3).

Istotng spotecznie korzyscia z rozwoju wspomnianego kierunku jest popieranie studenckiego
ruchu naukowego (Strategia, czes$¢ IlI, Podporzadkowane cele operacyjne, pkt. 4.4) nie tylko

przez wspieranie dziatalno$ci istniejgcego kota naukowego (aktualnie preznie dziala koto
naukowe technologdw zywnosci), ale przede wszystkim przez mozliwo$¢ rozwigzywania
realnych problemdéw technologicznych w przetworstwie zywno$ci w ramach prac
dyplomowych, o czym juz wspomniano powyze;.



4.3. Zwiazek kierunku studiéw ze Strategia Rozwoju Wydziatu Informatyki i Nauk o
Zywnosci PWSIiP w Lomzy

Strategia rozwoju Wydziatu PWSIiP w Lomzy, opracowana zostata w zgodzie z og6lng misjg i
strategia rozwoju PWSIiP w fLomzy planowana na lata 2012-2020. Strategia ta byla
dostosowywana do strategicznego programu badan naukowych i prac rozwojowych
,Srodowisko naturalne, rolnictwo i le$nictwo” - BIOSTRATEG - zatwierdzonego przez Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego w obszarze bezpieczenstwa zywno$ciowego i bezpieczenstwa
Zywnosci.

Zgodnie z opracowang strategia zaplanowano wdrozy¢ ,budowanie” systemu holistycznego
postrzegania zywnosci, czyli traktowania jej jako catosci ztozonej z pojedynczych skladnikéw
/ systemoéw, ktore sprzezone ze sobg w rézny sposéb - w roézny sposoéb wptywajg na
bezpieczenstwo, w tym zdrowie cztowieka. Takie postrzeganie Zywnosci - jako zasadniczego
czynnika wptywajacego na ogélny dobrostan jednostek i w rezultacie catego spoteczenstwa -
zobowiazuje do weryfikacji dotychczasowego oraz opracowania i wdrozenia w najbliZszej
pespektywie odpowiedniejszego systemu ksztalcenia przysztych technologéw zywnosci i
specjalistow w zakresie zywienia cztowieka. W tym celu nalezy uwzgledni¢ ogélnopolski trend
do budowania obszaru bezpieczenstwa zywnoSciowego i zywnosci, 13czac go ze zmianami
zachodzacymi w najblizszym otoczeniu i z pojawiajacymi sie potrzebami spotecznymi, w tym na
lokalnym rynku pracy, aby dokonywa¢ zmian korzystnych dla dziatania Wydziatu, Uczelni i
catego regionu.

Wraz z rozwojem przetworstwa spozywczego, ros$nie zapotrzebowanie na wlasciwie
przygotowanych praktykow, ktérzy rozumieja i potrafig uczestniczy¢ w tworzeniu procesu
produkcji zywnosci tak, aby w catym tancuchu przemian surowcéw zapewnié¢ zachowanie w
nich jak najwiekszg ilo$¢ cennych sktadnikéw odzywczych i bioaktywnych. Technologia
zZywnosci i Zywienie cztowieka, jest jednym z ciekawszych i prospotecznych kierunkdw, jakie
oferuja uczelnie wyzsze. Studia przygotowujg technologéw i analitykow dla przemystu
spozywczego i fermentacyjnego oraz specjalistbw z zakresu zywienia, w tym dla stuzb
urzedowej kontroli Zywno$ci, a takze pracownikéw badawczych. Jako$¢ ksztatcenia na kierunku
technologia zywnos$ci i zywienie czlowieka, jest wspierana przez umowy o wspotpracy w
zakresie realizacji kierunku podpisane przez PWSIiP w Lomzy i Szkote Gtéwng Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie, Uniwersytet Warminsko - Mazurski w Olsztynie, Politechnike
Biatostockg oraz przez szereg firm przemystu spozywczego i zaplecza rolnictwa.

Zgodnie z misjg Wydziatu zgodna z misjg przyjeta dla catej Uczelni nalezy wcigz czyni¢ starania,
aby program nauczania na kierunku technologia ZywnoSci i Zywienie czlowieka speiniat
wymagania efektéw uczenia sie dla kierunkéw praktycznych oraz inzynierskich. Pracuje sie wiec
nad rozwijaniem w studentach umiejetnosci stosowania zdobyczy nauki / wiedzy w praktyce. W
tym celu opracowuje sie tematyke ¢wiczen i laboratoriéw tak, aby ich tresci byty praktyczna
forma realizacji zagadnien wyktadowych, badz ich praktycznym dopetieniem, w zaleznos$ci od
charakteru przedmiotu. W tok szkolenia sa wlgczane instrumentalne metody oceny zywnosci, a
w ramach prac inzynierskich przeprowadzane sa proste do$wiadczenia naukowe, uczace
przysztych inzynieréw metod oceny zZywno$ci, sposobu badania zmian, oceny stopnia degradacji
sktadnikéw zywieniowych i stopnia ich zepsucia.

Opracowywanie wynikow doswiadczen pod kierunkiem promotoréw ma wskazywac ,droge” do
samodzielnego myslenia, konstruktywnego formulowana wnioskéw, szacowania wtasnych
btedéw i poszukiwania skuteczniejszych rozwigzan.
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Realizujac zaplanowang wcze$niej strategie Wydziatlu wprowadzajaca kolejne stopnie
nauczania, mozna spodziewac sie, ze do 2020 roku Wydziat Informatyki i Nauk o Zywno$ci moze
sta¢ sie miejscem o ugruntowanej pozycji nie tylko w regionie, ale takze w Polsce, w ktérym w
nowoczesnych laboratoriach beda ksztatceni fachowcy dla najwazniejszego przemystu (rolno-
spozywczego) w poinocno-wschodnim regionie kraju, wpisujacego sie w kierunki rozwoju
calego Wojewoddztwa Podlaskiego oraz ksztatconego zgodnie ze strategia bezpieczenstwa
zywnos$ci i bezpieczenstwa zywnosSciowego.

5. Konsultacje dotyczace programu studiéw

W procesie tworzenia obecnej wersji programu studiéw, w tym w okre$laniu efektéw uczenia
sie oraz programu i planéw studiéw uwzglednione zostaty opinie interesariuszy wewnetrznych
oraz zewnetrznych, tj. opinie wyrazone przez: studentéw studiéw [ stopnia Kierunku
Technologia ZywnoSci i Zywienie cztowieka dotyczace ich oczekiwan i potrzeb (m.in. poprzez
konsultacje dokonywane przez nauczycieli akademickich; nauczycieli realizujgcych zajecia
dydaktyczne na kierunku Technologia zywnosci i zZywienie czlowieka, bioracych udziat w
tworzeniu niniejszego programu; - przedstawicieli pracodawcéw, w szczegdlnosci Rade
Praktykéw dziatajaca przy Wydziale Informatyki i Nauk o Zywnoéci. Opinie interesariuszy
uzyskane zostaty w formie ocen oraz rekomendacji.

Il. EFEKTY UCZENIA SIE

Opis zaktadanych efektéw uczenia sie dla kierunku studiéw, poziomu i profilu ksztatcenia
uwzglednia uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla pozioméw 6-7 okre$lone
w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (Dz. U. z 2016 r.
poz. 64 i 1010) oraz charakterystyki drugiego stopnia dla pozioméw 6-7 okreSlone
w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa WyZszego z dnia 26 wrzes$nia 2016 r. w sprawie
charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji typowych dla kwalifikacji
uzyskiwanych w ramach szkolnictwa wyzszego po uzyskaniu kwalifikacji petnej na poziomie 4 -
poziomy 6-8 (Dz. U z 2016 r. poz. 1594).

1. Kierunkowe efekty uczenia sie

Uwzgledniajac specyfike kierunku studiéw technologia Zywno$ci i zZywienie czlowieka
prowadzonych w Panstwowej Wyzszej Szkole Informatyki i Przedsiebiorczosci w L.omzy oraz
ustalone przez Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego obszarowe efekty uczenia sie na
poziomie Il stopnia w zakresie nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych, przyjeto ponizsze
kierunkowe efekty uczenia sie na profilu praktycznym, tj. kwalifikacje, ktére maja by¢
osiggniete przez kazdego z Absolwentow studidéw stacjonarnych i niestacjonarnych. W efektach
uczenia sie uwzgledniono tylko wybrane efekty z zakresu kompetencji inzynierskich, poniewaz
sg one realizowane na studiach I stopnia tego samego kierunku.



Tab. 1. Zgodnos$¢ efektow uczenia sie z obszarowymi efektami uczenia sie dla studiow wg
kwalifikacji na poziomie 7 PRK dla II stopnia o profilu praktycznym.

Odniesienie do:

Odniesienie do

uniwersalnych charakterystyk
charakterys};yk drugiego stopnia
. L poziomow w PRK[3] fﬂa
Symbol Kierunkowe efekty uczenia sie PRK[1]; - obszarow
’ ksztalcenia z
charakt(.erystyk zakresu nauk
drl_lglego rolniczych, leSnych
stopnia PRK][2] i weter ‘nveh
ynaryjnyc
Wiedza: absolwent zna i rozumie
w poglebionym stopniu stan i cele polityki
K. W01 zywnos$ciowej, metodologie badan oraz podstawowe P7S_WG P7S_WG_R1[4]
teorie w zakresie nauk o zywnosci i zywieniu
w pogtebionym stopniu role i znaczenie sSrodowiska
przyrodniczego i zrOwnowazonego uzytkowania na
surowce rolno-spozywcze, na cechy jako$ciowe
K_Wo02 zywnoSci, zywienie cztowieka oraz wykorzystanie P7S_WG P7S_WG_R2
tych surowcéw w przetwarzaniu zywnosci i
komponowaniu positkéw, ich réznorodnos¢
biologiczng oraz zagrozenia dla zdrowia cztowieka
w pogtebionym stopniu stan i kompleksowe
dziatanie czynnikéw determinujacych
funkcjonowanie i rozwéj obszaréw wiejskich w
K W03 ramach- {arllcuc}.la zy,vtlnosaowego, cz.ynnlkl N P7S.WG P7S.WG_R3
determinujace jako$¢ produkowanej zywnoSci,
procesy przetworcze surowcoéw spozywczych w
technologii zywno$ci i na oddzialywanie zdrowotne
na cztowieka
w poglebionym stopniu zasady utrzymania
K W04 urzadzen, .(-)blektow, systemow te,chmcznych i P7S.WG P7S.WG_R4
technologii typowych dla przetwoérstwa rolno-
spozywczego w zakresie nauk o zywno$ci i zywieniu
uwarunkowania etyczne i prawne zwigzane z
K W05 d21a{a.1no.sc1q naukowq,'dydaktyc.znq oraz o P7S.WK P75 WK
wdrozeniowa w zakresie nauk o zywnosci i zywieniu
cztowieka
Umiejetnosci: absolwent potrafi
stosowac zaawansowane techniki, narzedzia
K_U01 badawcze i technologie w zakresie nauk o zywnosci i P7S_UW P7S_UW_R1
zywienia
samodzielnie planowac¢ i przeprowadza¢
K U02 eksperymenty i pomiary w zakresie nauk o zywno$ci P7S_UW P7S_.UW R2

i zywienia, interpretowac uzyskane wyniki i
wycigga¢ wnioski
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K_U03

samodzielnie i wszechstronnie analizowac problemy
wptywajace na produkcje i jako$¢ zywnoSci, a takze
stosowac specjalistyczne techniki w zakresie nauk o
zZywnos$ci i Zywienia i je optymalizowac,
dostosowujac je do zasobow przyrody w celu
poprawy jakosci zycia cztowieka

P7S_UW

P7S_UW_R3

K_U04

komunikowac sie na tematy z zakresu nauk o
zywnoSci i zywienia cztowieka ze zréznicowanymi
kregami odbiorcéw, prowadzi¢ debate, postugiwac
sie jezykiem obcym na poziomie B2+ oraz w
wyzszym stopniu w zakresie kierunkowej
terminologii

P7S_UK

K_U05

kierowac pracg zespotu pracujacego w zakresie nauk
o zywnoSci i zywienia cztowieka

P75_UO

K_U06

samodzielnie planowac i realizowac wlasne uczenie
sie przez cate zycie i ukierunkowywac innych w tym
zakresie

P7S_UU

Kompetencje spoleczne: absolwent jes

t gotow do

K K01

krytycznej oceny odbieranych tresci, uznawania
znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw
poznawczych i praktycznych w zakresie nauk o
zywnosci i zywienia cztowieka

P7S_KK

K_KO02

wypetniania zobowigzan spotecznych, inspirowania
i organizowania dziatalnosci na rzecz $rodowiska
spotecznego, inicjowania dziatania na rzecz interesu
publicznego, my$lenia i dziatania w sposéb
przedsiebiorczy, w zakresie przetwoérstwa zywnosci
i zywienia cztowieka

P7S_KO

K_KO03

odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w
zakresie nauk o Zzywno$ci i Zywienia, z
uwzglednieniem zmieniajacych sie potrzeb
spotecznych, w tym: - rozwijania dorobku zawodu, -
podtrzymywania etosu zawodu,

- przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej
oraz dziatania na rzecz przestrzegania tych zasad

P7S_KR

[1] Uniwersalne charakterystyki pozioméw w PRK - zatgcznik do ustawy z dnia 22 grudnia 2015 r.
(Dz.U.z 2016 1. poz. 64 i poz. 1010).

[2] Charakterystyki drugiego stopnia PRK - poziomy 6-8 - cze$¢ | zatgcznika do rozporzadzenia
MNiSW z dnia 26 wrze$nia 2016 r. (Dz. U.z 2016 r. poz. 1594).

[3] Charakterystyki drugiego stopnia PRK - poziomy 6-8 - cze$¢ Il zatacznika do rozporzadzenia
MNiSW z dnia 26 wrze$nia 2016 r. (Dz. U.z 2016 r. poz. 1594).

[4] Numeracja 1-4 oznaczono pozycje (numer) odpowiedniego efektu zamieszczonego dla obszaru
ksztalcenia w zakresie nauk rolniczych, le$nych i weterynaryjnych (R) w ,Charakterystykach
drugiego stopnia PRK - poziomy 6-8 - cze$¢ 1l zatgcznika do rozporzadzenia MNiSW z dnia 26
wrze$nia 2016 1. (Dz. U.z 2016 r. poz. 1594)".
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Objasnienie stosowanych oznaczen:
1) Uniwersalne charakterystyki poziomo6éw PRK (pierwszego stopnia)
P = poziom PRK (6-7)
U = charakterystyka uniwersalna
W = wiedza
U = umiejetnosci
K = kompetencje spoteczne
Przyklad: P6U_W = poziom 6 PRK, charakterystyka uniwersalna, wiedza
2) Charakterystyki poziomoéw PRK typowe dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach
szkolnictwa wyzszego (drugiego stopnia)
P = poziom PRK (6-7)
S = charakterystyka typowa dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach szkolnictwa
WYZSZego
W = wiedza
G = zakres i glebia
K = kontekst
U = umiejetnosci
W = wykorzystanie wiedzy
K = komunikowanie sie
O = organizacja pracy
U = uczenie sie
K = kompetencje spoteczne
K = oceny
0 = odpowiedzialnos¢
R =rola zawodowa
Przyklad: P6S_WK = poziom 6 PRK, charakterystyka typowa dla kwalifikacji
uzyskiwanych w ramach szkolnictwa wyzszego, wiedza - kontekst

W tab. 2. przedstawiono zgodno$¢ efektéw uczenia sie krajowych ram kwalifikacji (KRK) z
Polskimi Ramami Kwalifikacji (PRK) dla poziomdw 6 i 71.

! Poziom 7 jest dopiero planowany

12



Tabela 2. Efekty uczenia sie wedtug Polskich Ram Kwalifikacji opracowane na podstawie: Dz. U. 2016 poz. 64(2) oraz Dz.U. poz. 1594(3) dla obszaru
ksztatcenia w zakresie nauk rolniczych, leSnych i weterynaryjnych oraz dla kwalifikacji obejmujgacych kompetencje inzynierskie w przypadku poziomu
6 KRK

S Odniesienie do
- Odniesienie do
Odniesi charakterystyk
. charakterystyk . .
enie do . . drugiego stopnia
uniwers drugiego stopnia PRK dniesienie d PRK (%) w tym dla
Kierunkowe efekty (3) w tym dla obszarow Kierunkowe efekty Odniesienie do )
o Gi alnych ; o uniwersalnych obszarow
uczenia sie ksztalcenia z zakresu uczenia sie .
Symbol . charakt . Symbol . charakterystyk ksztalcenia z
Poziom 6 nauk rolniczych, Poziom 7 L
. erystyk . . o poziomow PRK zaKkresu nauk
I stopien L leSnych i I stopien ® . .
poziomo . rolniczych, leSnych
weterynaryjnych oraz . .
w PRK . i weterynaryjnych
kompetencji .
) N . oraz kompetencji
inZynierskich Pl .
inzynierskich
WIEDZA: absolwent zna i rozumie
metodologie badan oraz Vr:leiz%{(?lk; 1oinyg2 ;;grg:;
K_WGO01 | podstawowe teorie w zakresie P6U_W P6S_WG K WwWo01 sl¢ . P7U_W P7S_WG_R14
. f o podstawowe teorie w
nauk o zywnoSci i zywieniu : . -
zakresie nauk o zywno$ci
role i znaczenie $rodowiska w poglebionym stopniu role
przyrodniczego i i znaczenie sSrodowiska
zréwnowazonego uzytkowania / przyrodniczego i
K_WGO02 |ich wptyw na surowce rolno- P6U_W P6S_WG K. W02 zréwnowazonego P7U_ W P7S_WG_R2
spozywcze, na cechy jakoSciowe uzytkowania na surowce
zywnosci, zywienie cztowieka rolno-spozywcze, na cechy
oraz wykorzystanie tych jako$ciowe zywnosci,

2 Ustawa z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji, Dz.U. 2016 poz. 64.— zatgcznik do ustawy z dnia 22 grudnia 2015 .

3 Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 26 wrze$nia 2016 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy Kwalifikacji typowych dla
kwalifikacji uzyskiwanych w ramach szkolnictwa wyzszego po uzyskaniu kwalifikacji pelnej na poziomie 4 — poziomy 6-8, Dz.U. poz. 1594. Zatacznik do rozporzadzenia

Ministra Nauki 1 Szkolnictwa Wyzszego z dnia 26 wrzesnia 2016 r. (poz. 1594) —czes¢ 11 11.

* Numeracja 1-4 oznaczono pozycje (numer) odpowiedniego efektu zamieszczonego dla obszaru ksztatcenia w zakresie nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych (R) w
,,Charakterystykach drugiego stopnia PRK — poziomy 6-8 — cze$¢ I1 zatgcznika do rozporzadzenia MNiSW z dnia 26 wrze$nia 2016 . (Dz. U. z 2016 r. poz. 1594)
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surowcow w przetwarzaniu
zywnosci i komponowaniu
positkéw, ich réznorodnos¢
biologiczng oraz zagrozenia dla
zdrowia cztowieka

zZywienie cztowieka oraz
wykorzystanie tych
surowcOw w przetwarzaniu
zZywnoSci, ich réznorodno$¢
biologiczng oraz zagrozenia
dla zdrowia cztowieka

stan i czynniki determinujace
funkcjonowanie i rozwoj
obszaréw wiejskich w ramach
tanicucha zywnosciowego,
czynniki determinujace jakos¢

w poglebionym stopniu stan
i kompleksowe dziatanie
czynnikéw determinujacych
funkcjonowanie i rozwdj
obszaréw wiejskich w
ramach tancucha

K_WG03 . g P6U_W P6S_WG K_Wo03 . - U s P7U_W P7S_WG_R3
produkowanej Zzywnosci, zywno$ciowego, na jakos¢
procesy przetworcze surowcow produkowanej zywnosci,
spozywczych w technologii procesy przetworcze
zywnosci i ich oddzialywanie surowcoOw spozywczych w
zdrowotne na cztowieka technologii Zywnosci i na
zywienie cztowieka
w poglebionym stopniu
zasady utrzymania urzadzen, zasady utrzymania
obiektdw, systemow urzadzen, obiektow,
K_WGo4 | technicznych i technologii P6U_W P6S_WG K wos | Systemow technicznych i P7U_W P7S_WG_R4
typowych dla przetwoérstwa technologii typowych dla
rolno-spozywczego w zakresie przetwoérstwa rolno-
nauk o zywno$ci i zywieniu spozywczego w zakresie
nauk o zywnosci
podstawowe uwarunkowania uwarunkowania etyczne i
etyczne i prawne zwigzane z prawne zwigzane z
K WKO1 dziatalno$cig naukowa, o P6U W P6S. WK K W05 dziatalnos$cig naukows, P7U W P7S.WK
dydaktyczng oraz wdrozeniowg dydaktyczng oraz
w zakresie nauk o zywno$ci i wdrozeniowa w zakresie
zywieniu czlowieka nauk o zywnosci
podstawowe procesy zachodzace
w cyklu zycia urzadzen,
K_WGO5 | obiektéw i systemow P6U_W P6S_WG - - - -

technicznych stosowanych w
przetworstwie zywnosci (efekt
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inz.)

ogolne zasady tworzenia i
rozwoju form indywidualnej

K_WKO02 | przedsiebiorczosci w ramach P6U_W P6S_WK - - - -
taricucha zywnosciowego (efekt
inz.)
UMIEJETNOSCI: absolwent potrafi
stosowaé standardowe techniki i teS}tlisiﬁrvﬁzfzaag\z/iaanlsng‘g;vtize
K_UWO01 | narzedzia badawcze w zakresie P6U_U P6S_UW K_U01 . L ¢ . P70_U P7S_UW_R1
. fo e i technologie w zakresie nauk
nauk o zywnoSci i zywieniu . ‘s
0 zZywnosci
pod kierunkiem opiekuna S .
. : samodzielnie planowac i
przeprowadzad proste zadanie .
R . . przeprowadzac
inzynierskie lub projektowe w ekSpervmenty i pomiary w
K_UWO02 | zakresie nauk o zywnosci i P6U_U P6S_UW K_U02 perymenty pormiary u P7U_U P7S_UW_R2
R . zakresie nauk o zywnosci,
zywieniu, interpretowac . .
e o, interpretowac uzyskane
uzyskane wyniki i wyciggac s SN
o wyniki i wycigga¢ wnioski
wniosKi
dokonywa¢ identyfikacji i
standardowej analizy zjawisk Lo
wptywajacych na produkcje i samodzielnie i
Wplywe fe wszechstronnie analizowa¢
jakos¢ zywnosci i zywienia, roblemy wplvwaiace na
wykonywac¢ techniczne zadania p nywplywajacena
O . . produkgcije i jako$¢ zywnosci,
inzynierskie oraz stosowac . .
typowe techniki i je a takze stosowac
K_UWO03 P6U_U P6S_UW K_U03 specjalistyczne techniki w P7U_U P7S_UW_R3

optymalizowad, a takze
podejmowac standardowe
dziatania zgodne z nauka o
zywnoSci i zywieniu, stuzace
rozwigzaniu problemoéw w
zakresie produkcji ZywnoSci i
zywienia.

zakresie nauk o zywnosciije
optymalizowad,
dostosowujac je do zasobow
przyrody w celu poprawy
jakosci zycia cztowieka

1
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2. Modulowe efekty uczenia sie

Przedstawione w Tabeli 3. kierunkowe efekty uczenia sie na zawodowych studiach
drugiego stopnia osiggane s3 przez realizacje przewidzianych programem studiow
modutoéw ksztatcenia, ktére odpowiadajg grupom przedmiotéw/zajec.

Tabela 3. Modutowe (kierunkowe) efekty uczenia sie.

Odniesienie do kierunkowych efektow uczenia sie w
Modut ksztalcenia zakresie
wiedzy: umiejetnosci: kompetenciji
spotecznych:

K_ W01 K_U02 K_KO01
M1 K_U04 K_K02
Przedmioty ogdlnouczelniane K U06

K W01 K_U01 K_KO01
M_2 K_Wo02 K_U03 K_K02
Przedmioty kierunkowe podstawowe | ¢ w03 K UO01 K K03

K_W04 K_U02

K_WO05

K W01 K_U01 K_KO01
M_3 K. W02 K_U02 K_K02
Przedmioty kierunkowe szczegétowe | K W03 K U03 K_K03

K_W04

K_WO05

K_U05 K_U06 K_KO01
M_4 K_K02
Zajecia praktyczne (praktyki)

K_U06 K_KO01

M_5
Przygotowanie pracy dyplomowej

3. Sposdb weryfikacji osiggnietych efektow uczenia sie w trakcie catego
procesu ksztalcenia

Celem weryfikacji efektow uczenia sie uzyskiwanych w wyniku realizacji program ksztacenia na
Wydziale Informatyki i Nauk o Zywnosci Panstwowej Wyzszej Szkoty Informatyki i
Przedsiebiorczosci w Lomzy jest zapewnienie i doskonalenie jako$ci ksztatcenia. Weryfikacja
oparta jest o zasady obowigzujace z wewnetrznym systemem zapewnienia jakosci ksztatcenia
oraz z zasadami obowigzujgcymi na Wydziale.

Podstawowe sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

W Tabeli 4. sformutowano podstawowe zasady/sposoby weryfikacji obowigzujacych efektéw
uczenia sie w zaleznoSci od rodzajow zaje¢ przewidzianych programem studiéw II stopnia na
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka. Sposob weryfikacji celow/efektéw uczenia
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sie przypisany poszczegélnym przedmiotom/zajeciom okre§lony jest w kartach zajec

(sylabusach).

Tabela 4. Podstawowe sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

Rodzaj lub grupa
zajec¢ z okres$leniem
modutu

Podstawowy spos6b weryfikacji efektéw uczenia sie

¢wiczenia
M_1

- zaliczenie ustne lub pisemne sprawdzajgce umiejetno$¢ zastosowania
zdobytych wiadomosci (np. przygotowanie kolokwium, prezentacji, napisanie
referatu);

- w przypadku jezyka angielskiego, oprocz czastkowych zaliczenn - egzamin
pisemny lub ustny, na ktérym student musi wykaza¢ sie umiejetno$ciami
formutowania wypowiedzi ustnych i pisemnych na tematy og6lne i zawodowe,
przytaczajac w sposob jasny i szczegbétowy wlasne argumenty;

wyklady
M_1

egzamin lub zaliczenie - ustne i/lub pisemne (test wyboru, pytania otwarte, test
mieszcany) obejmujgce sprawdzenie zdobytych wiadomos$ci ogélnych oraz
podstawowych umiejetnosci ich wykorzystania; w przypadku przedmiotéw tzw.
ogolnouczelnianych - egzamin / zaliczenie obejmuje sprawdzenie postaw
(kompetencji) spotecznych

¢wiczenia/
laboratoria
M_2-M3

zaliczenia ustne i/lub pisemne obejmujace sprawdzenie przede wszystkim
nabytych umiejetno$ci oraz kompetencji spotecznych, polegajace w
szczegllnosci na indywidualnym lub zespotowym wykonaniu okreslonego
¢wiczenia w laboratorium, przygotowaniu odpowiedniego sprawozdania i jego
zaliczeniu, przygotowaniu zadania projektowego i jego zaliczeniu;

wyklady
M_2-M23

- zaliczenie albo egzamin w formie pisemnej polegajace na sprawdzeniu
zdobytych wiadomo$ci oraz podstawowych umiejetnosci ich praktycznego
wykorzystania;

- w przypadku przedmiotéw specjalizacyjnych, obejmujacych zajecia w formie
¢wiczeni, egzamin/zaliczenie jest takze sprawdzeniem umiejetnosci
interpretacji/analizy podanych zagadnien;

praktyki
M_4

zaliczenie na podstawie pisemnego sprawozdania, ktére powinno obejmowacé
przedstawienie elementéw okreslonych regulaminem praktyk (np. opracowanie
zagadnien z zakresu funkcjonowania instytucji, ktére uzgodnione zostato z
opiekunem seminarium);

praca dyplomowa
M_5

- w przypadku seminarium - zaliczenie na podstawie oceny wystawionej przez
osobe prowadzaca (uwzgledniajaca stan realizacji wskazanych zadan
zwigzanych z praca dyplomowa, sposoéb prezentacji wynikéw czastkowych,
przegladu literatury);

- w przypadku pracy dyplomowej (tj. przygotowania pracy dyplomowej na
wybrany temat) - réwnoznaczne z zaliczeniem jest uzyskanie pozytywnych
recenzji pracy oraz dopuszczenie do obrony;

Weryfikacja zatozonych efektéw uczenia sie na studiach II stopnia kierunku technologia
zywnosci i zywienie czlowieka przeprowadzana jest poprzez podanie po zakonczeniu realizacji

danego przedmiotu.

4. Matryca powigzan efektow uczenia sie z przedmiotami

Matryce efektow uczenia sie realizowanych przez przedmioty kierunkowe podstawowe (KP),
szczegotowe do wyboru (KS/W) i ogblnouczelniane (O-ucz/W) przedstawiono w tab. 5.
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Tab. 5. Matryca efektéw uczenia sie realizowanych przez przedmioty kierunkowe podstawowe (KP), szczegétowe do wyboru (KS/W) i

ogdblnouczelniane (0-ucz/W)

Przedmioty

Prak

/W

PD
2i3

1,2
i3

0-ucz/W

ucz/

KS/W (5/10)

Wiedza

18

KP

+

Semestr
Efekty
uczenia
sie
K.wWo1
K. W02
K.Wo03
K.Wo04




K W05 | + | | + | | + | | + | + | 5
Umiejetnosci
K U01 + + + + 7
K U02 + + + 7
K U03 + + 7
K_U04 1
K_U05 1
K_U06 4
Kompetencje spoteczne
K K01 + 9
K_K02 + + 9
K K03 + + + + + + 9
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Opis zaktadanych efektéw uczenia sie i ich charakterystyke przygotowano zgodnie z kierunkiem
studiéw, poziomem i profilem, ktére okreslone sa w rozporzadzeniu MNiSW z dnia 26 wrze$nia
2016 r. (Dz. U. 2016. Poz. 1594). Efekty uczenia sie przyporzadkowano dla kwalifikacji na
poziomie 7 PRK, tj. II stopnia studiéw. Analize zgodnos$ci zaktadanych efektéw uczenia sie z
potrzebami rynku pracy wyrazono opiniami wybranych zaktadéw pracy. Przyjete efekty uczenia
sie stanowily podstawe do opracowania sylabuséw dla poszczegélnych przedmiotdw,
weryfikujacych spetnianie efektéw kierunkowych w kontek$cie modutéw ksztatcenia.

Weryfikacja, wnioskowanie i wdrazanie efektéw uczenia sie jest procesem kilkustopniowym
i sktada sie z dziatan wtasciwych dla danego kierunku. W procesie tworzenia, ewaluacji
i doskonalenia programéw i planéw ksztalcenia, stosuje sie:

- matryce efektéw uczenia sie,

- analize wynikéw osiaganych przez studentow,

- ocene pracy studenta,

- ankiety studenckie,

a takze proces ksztattowania sie zasad i kultury jakosci ksztatcenia, rozwoju postaw godnych
studenta i wyktadowcy.

Weryfikacja efektéw przeprowadzana jest réwniez w oparciu o opinie absolwentéow II st,
ktérzy zakoncza studia na uczelni i rozpoczng prace zawodow3g, wskazujac na efekty, ktérych
osiggniecie ma najwieksze znaczenie dla dalszego ich rozwoju zawodowego wyrazang m.in. w
réznych badaniach ankietowych prowadzonych przez Uczelnie.

Wszystkie wyniki/opinie/uwagi omawiane s3/beda szczegétowo na Wydziatowej Komisji ds.
Jakos$ci Ksztatcenia. W zaleznos$ci od omawianego problemu pojawiajacego sie w uzyskanych
danych podejmowane s3g/beda odpowiednie decyzje prowadzace do modyfikacji procesu
ksztatcenia.

Weryfikacja zalozonych efektéw uczenia sie na studiach II stopnia kierunku technologia
zywnosci i zywienie czlowieka przeprowadzana jest poprzez podanie po zakonczeniu realizacji
danego przedmiotu danych w tabelach zamieszczonych nize;.

Wypemhione formularze sg analizowane przez Wydziatowa Komisje ds. JakosSci Ksztatcenia, ktéra
potwierdza prawidtowo$¢ osiaggnietych efektéw ksztacenia i/lub proponuje wprowadzenie
odpowiednich zmian w sposobie prowadzenia przedmiotu i/lub tresci programowych.

Wzor Formularza

Identyfikacja przedmiotu i 0sdb realizujacych przedmiot

Symbol przedmiotu

Nazwa przedmiotu

Rok akademicki

Semestr

Forma studiow stacjonarne / niestacjonarne
Rodzaj studiow I1 stopnia

0Osoby prowadzace wyktady

Osoby prowadzace zajecia
praktyczne (Cwicz. / Lab. / Sem.)

Koordynator

20



Rozklad ocen uzyskanych przez studentow

Ocena

1 termin 2 termin 3 termin

Liczba % Liczba % Liczba

%

5,0 (bdb)

4,5 (db +)

4,0 (db)

3,5 (dost. +)

3,0 (dost.)

2,0 (ndst.)

Nieobecnosci nieusprawiedliwione

Nieobecno$ci usprawiedliwione

Nieklasyfikowani

Razem

100 100

100

Jako osoba odpowiedzialna za przedmiot (¢wiczenia / wyktady) po dokonanej weryfikacji

osiggania zaktadanych efektéw uczenia sie oraz rozktadu ocen stwierdzam, ze:

1. Oceny koncowe z przedmiotu
bedace wynikiem realizacji

[ potwierdzaja uzyskanie zatozonych efektéw uczenia sie

nie potwierdzaja uzyskania zatozonych efektéw uczenia sie

w kolejnym cyklu

zatozonych efektéw uczenia sie |
Komentarz do rozktadu ocen:
[ nie wymagajg zmian
2. Tre$ci programowe
umozliwiajgce osiggniecie
zatozonych efektéw uczenia sie | wymagajg zmian

Proponowane zmiany:

3. Formy i metody dydaktyczne
umozliwiajace osiggniecie
zatozonych efektéw uczenia sie
w kolejnym cyklu

O] nie wymagajg zmian

O

wymagaja zmian

Proponowane zmiany:

4. Sposo6b weryfikacji
osiagniecia zatozonych efektow

O nie wymagaja zmian

wymagaja zmian

uczenia si¢ J
Proponowane zmiany:
O . o
nie wymagaja zmian
5. Formy i sposoby
dokumentacji osiagnietych ) ]
efektéw uczenia sie O wymagajg zmian
Proponowane zmiany:

Lomza, dn. .......uuuuee.

Podpis koordynatora przedmiotu:
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Weryfikacje przeprowadza kazdy nauczyciel akademicki odpowiedzialny za prowadzenie
przedmiotu (koordynator). Weryfikacja dokonywana jest po zakonczeniu cyklu danego
przedmiotu i zatwierdzeniu w systemie elektronicznym USOS koncowego protokotu
zaliczeniowego. Wypetiony formularz skladany jest do Dziekanatu Wydzialu wraz z
podpisanym protokotem zaliczeniowym przedmiotu.

STUDIA STACJONARNE i NIESTACJONARNE

Tab. 6. Szczegolowy sposob weryfikacji efektow uczenia sie nabytych na II st.
studiow.

Modut (kod modutu | Efekty uczenia

i nazwa modutu) sie Sposob weryfikacji Przedmiot
zaliczenie pisemne (55%); ¢wiczenia: Przedmiot
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe . ,
K_ W01, K_U02 L . og6lnouczelniany 1 -
(20%), realizacja zadanej pracy (15%), .
K_KO01 L sem.], Technologia
praca w grupach na zajeciach (5%), informacvina
aktywnosé na zajeciach (5%) %
Przedmiot

ogélnouczelniany 2 -
sem. II, Przedmiot

K_U06, K_KO02 | zaliczenie pisemne, dyskusja humanistyczny lub z

M_1 Przedmioty zakresu nauk
ogolnouczelniane spotecznych
Przedmiot

og6lnouczelniany 3 -
sem III, Przedmiot
humanistyczny lub z
zakresu nauk

K_U06, K_ K02 | zaliczenie ustne

spotecznych
zaliczenie ustne, prezentacja, referat, Jezyk obcy - sem [, 1T i
KU_04 > o :
aktywnos¢ na zajeciach, dyskusja I

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
K_ W01, K W03, | (20%), przygotowanie sie do zajec,
K_U03 realizacja zadanej pracy (np.. wykonanie
K_K02 projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Polityka wyzywienia
ludnosci

M_2 Przedmioty

podstawowe Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:

obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np.. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

K. W02, K U002
K K01

Zywienie wybranych
grup ludnosci
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K W04, K U03
K_KO03

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np.. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Bezpieczenistwo
zywnoSci i zarzadzanie
jakoscig

K_ W04, K_U02
K K01

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np.. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Operacje i procesy w
produkcji zywnosci

K. W02,K_U03
K_KO02

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnosc¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Zywno$é¢ wygodna i
funkcjonalna

K_Wo02, K W05,
K_U01
K_KO03

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajed,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnosc¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Biotechnologia

K W04, K U01
K_KO02

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajed,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnosc¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Wspblczesne trendy w
technologii Zzywnosci

K_W04, K W05,
K_U01
K_KO03

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé¢, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnosc i
dyskusja na zajeciach (5%)

Prawo zywnoS$ciowe w
praktyce

K_W03,K_U03
K_KO02

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé¢, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnosé i
dyskusja na zajeciach (5%)

Projektowanie
produktu
zZywnoS$ciowego i
wprowadzanie na
rynek

K_W03,K_U01
K K01

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Bioaktywne sktadniki
w ZywnoSci a zdrowie
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M_3 Przedmioty
kierunkowe **/ do
wyboru5z10

K. W01, K_.U02
K_KO02

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Zywienie w wysitku
fizycznym**/

K. W02,K_U01
K_KO03

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

Zanieczyszczenia i
autentycznos$¢
ZywnoSci**/

K. W01, K .U02

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajed,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie

Nowe metody w

K.Ko1 projektu - 15%), praca indywidualna i w analizie zywnosci™/
grupach na zajeciach (5%), aktywnosc¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)
Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
K_W05,K_U03 (20%) » Prayg otowg nie sig do zajec, . Zywno$¢ nowej
K K03 realizacja zadanej pracy (np. wykonanie generacji**/
- projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnosc¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)
Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
K W01 K U02 (20%}, przygotowgnie sie do zajec, . Prakty,cz.na ocena
Tk 1&02 realizacja zadanej pracy (np. wykonanie wartosci odzywczej
- projektu - 15%), praca indywidualna i w Zywnosci**/
grupach na zajeciach (5%), aktywnosc i
dyskusja na zajeciach (5%)
Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
KOs, K03 | s pracy (1p wykonanic | POtk d0
K.K03 projektu - 15%), praca indywidualna i w Zywnosci*/
grupach na zajeciach (5%), aktywnosc i
dyskusja na zajeciach (5%)
Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé¢, kolokwia pisemne czgstkowe
K_W03,K_ W05, | (20%), przygotowanie sie do zajec, InZynieria genetyczna
K_U01 realizacja zadanej pracy (np. wykonanie w produkcji
K_KO03 projektu - 15%), praca indywidualna i w Zywnosci**/
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)
Egzamlfl,plsemny'(55' %); ¢wiczenia: Bioterroryzm
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe zywnosciowy i
K W02, K U03 (20%)’ p_rzygotowgnie sig do zajec, , biomonitoring
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie .
K_K02 . f . . Zagrozen
projektu - 15%), praca indywidualna i w . - .
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i zywnoSciowych i
zdrowotnych)**/

dyskusja na zajeciach (5%)
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Egzamin pisemny (55%),; ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
(20%), przygotowanie sie do zajec,
realizacja zadanej pracy (np. wykonanie
projektu - 15%), praca indywidualna i w
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

K. W01, K_.U02
K K01

Informatyka w

zywnosSci i zywieniu**/

Egzamin pisemny (55%); ¢wiczenia:
obecnosé, kolokwia pisemne czgstkowe
K_ W03, K W04, | (20%), przygotowanie sie do zajed, Mikrobiologia w
K_U01 realizacja zadanej pracy (np. wykonanie przetworstwie
K_K03 projektu - 15%), praca indywidualna i w zZywnos$ci**/
grupach na zajeciach (5%), aktywnos¢ i
dyskusja na zajeciach (5%)

wywiqzanie sie z zadan sformutowanych w
programie praktyki; osiggniecie

M_4 Zajecia K_U05,K_U06, |zaktadanych efektéw uczenia sie;
praktyczne K_K01, K_KO2 | przedtozenie przez studenta stosownej
(Praktyki) K_KO03 dokumentacji (dziennik praktyk, opinia
zaktadowego opiekuna, raport z praktyki
zawodowej)

PRAKTYKA
ZAWODOWA*/

zaliczenie na podstawie obecnosci i
realizacji wskazanych przez prowadzqgcego
zadan (prezentacja wynikéw, danych
literaturowych)

Seminarium
K_U06, K_K01

M_5 Seminarium 111

dyplomowe, sem. Il i

dyplomowe i
przygotowanie pracy

dyplomowej zaliczenie na podstawie obecnosci i PRZYGOTOWANIE

K_U06, K K01 | realizacji wskazanych przez prowadzqcego | PRACY
seminarium zadan MAGISTERSKIE]

5. Podstawowe sposoby potwierdzania efektéw uczenia sie

Warunki oraz zasady potwierdzania efektow uczenia sie na kierunku technologia ZywnoSci i
zywienie czlowieka, okresla wiasciwa Uchwata Senatu Panstwowej Wyzszej Szkoty
Informatyki i Przedsiebiorczos$ci w Lomzy w sprawie sposobu powotywania i trybu dziatania
komisji weryfikujacych efekty uczenia sie. Potwierdzenie efektéw uczenia sie stanowi integralny
element rekrutacji studentéw PWSIiP w Lomzy i polega na przeprowadzeniu przez uczelnie
formalnego procesu sprawdzenia posiadanych przez dana osobe efektow uczenia sie, zdobytych
poza systemem studiow w procesie ksztatcenia pozainstytucjonalnego, majacego na celu
przyjecie jej na studia.

Komisja wyznaczona przez Rektora do potwierdzenia efektow uczenia sie w wyniku
przeprowadzonej weryfikacji potwierdzi, jakie efekty uczenia sie okreslonej osoby odpowiadajg
efektom uczenia sie w programie Kksztatcenia, czy osoba ta uzyskata efekty w stopniu
umozliwiajgcym zaliczenie jej okre$lonych zaje¢, grupy zaje¢ wraz z przypisanymi do nich
punktami ECTS w przypadku przyjecia jej na studia II stopnia. Kazdy przypadek jest
analizowany indywidualnie z zachowaniem zasady, ze w wyniku potwierdzenia efektow uczenia
sie mozna zaliczy¢ studentowi nie wiecej niz 50% punktéw ECTS przypisanych do danego
programu ksztalcenia.

Liczba studentéw, ktérzy zostali przyjeci na studia na podstawie najlepszych wynikéw
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uzyskanych w wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie nie moze przekroczy¢ 20% ogdlnej
liczby studentéw na danym kierunku studiéw. Osoba przyjeta na studia w wyniku
potwierdzenia efektéw uczenia sie moze uczestniczy¢ w mniejszej liczbie zaje¢. Stwarza
to mozliwos¢ skrécenia czasu odbywanych studiéw lub zmniejszy ich intensywno$c. Osoby
przyjete na studia w wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie beda wiaczone do regularnego
trybu studiéw. Studenci przyjeci na studia w wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie moga
studiowa¢ wedlug indywidualnej organizacji studiéw. Dziekan Wydziatu wyznacza opiekuna
naukowego dla tych studentéw.

II. RAMOWY PROGRAM STUDIOW ORAZ PODSTAWOWE SPOSOBY JEGO WERYFIKAC]I

1. Skladowe programu studiow - moduty ksztalcenia

Program ksztatcenia na zawodowych studiach II stopnia realizowany jest w okreslonych
obszarach stanowigcych moduty ksztatcenia. Kryteriami wyro6znienia poszczegdlnych
modutow s3:
e podstawowy lub szczeg6towy przedmiot ksztatcenia,
e charakter przedmiotu: ogoélnouczelniany, podstawowy, uzupeiniajacy
(obowigzkowy) lub dodatkowy (fakultatywny),
e forma realizacji zaje¢ (akademicka, praktyczna lub mieszana).

M_1 Przedmioty ogélnouczelniane

M_2 Przedmioty kierunkowe podstawowe

M_3 Przedmioty kierunkowe szczegotowe

M_4 Zajecia praktyczne (praktyka zawodowa)

M_5 Seminarium dyplomowe i przygotowanie pracy dyplomowej

2. Ramowy program studiow

2.1. Ramowy program studiéw stacjonarnych

Liczba godzin dydaktycznych na stacjonarnych studiach drugiego stopnia wynosi:

- 1080 godzin (oferta dla studenta), z ktérych student realizuje obowigzkowo 870
godzin,

- 480 godzin (3 miesigce) praktyk zawodowych,

- praca dyplomowa.

Liczba punktéw ECTS wynosi:

- jako oferta dla studenta: 118 pkt., w tym 20 pkt. ECTS za realizacje pracy magisterskiej oraz
17 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych,

- do obowigzkowego uzyskania przez studenta: 103 pkt. ECTS, w tym w tym 20 pkt. ETCS za
realizacje pracy magisterskiej oraz 17 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych,
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Obciazenia godzinowe i punkty ECTS w poszczegblnych modutach przedmiotéw dla studiéw
stacjonarnych przedstawiono w Tabeli 7.

Tabela 7. Ramowy program stacjonarnych studiéw Il stopnia (magisterskich) na kierunku
technologia zywnoSci i zywienie cztowieka

Liczba godz. zaje¢

Modut/pkt ECTS Przedmiot/zajecia wchodzace w sktad dydaktycznych pkt ECTS
modutu modutu
lub praktyk
M_1 Przedmiot ogdlnouczelniany 1 - sem. I 30 4
Przedmioty - Technologia informacyjna
ogoélnouczelniane Przedmiot ogdlnouczelniany 2*- sem. Il
Przedmiot humanistyczny lub z zakresu 30 2
nauk spotecznych
Przedmiot ogdlnouczelniany 3* - sem III
Przedmiot humanistyczny lub z zakresu 30 2
nauk spotecznych
Jezyk obcy™ I 60 4
Jezyk obcy™* I1 60 4
Jezyk obcy* 111 60 4
Podsumowanie M_1 | lgcznie 270 20
w tym do wyboru* 240 16
M_2 Polityka wyzywienia ludnosci 34 3
Przedmioty Zywienie wybranych grup ludnoéci 48 4
kierunkowe Bezpieczenstwo zywno$ci i zarzadzanie
podstawowe jakoscig 48 4
Operacje i procesy w produkcji zywnosci 48 4
Zywno$¢ wygodna i funkcjonalna 27 3
Biotechnologia 18 2
Wspotczesne trendy w technologii
Zywnosci 15 1
Prawo ZywnoS$ciowe w praktyce 18 1
Projektowanie produktu zywnos$ciowego i
wprowadzanie na rynek 50 3
Bioaktywne sktadniki w zywnosci 24 2
Podsumowanie M_2 | 1acznie 330 27
w tym do wyboru* 0 0
M_3 Zywienie w wysitku fizycznym**/ 42 3
Przedmioty Zanieczyszczenia i autentyczno$é 42 3
kierunkowe zywno$ci**/
szczeglotowe Nowe metody w analizie zywnoS$ci**/ 42 3
Zywno$¢ nowej generacji**/ 42 3
Praktyczna ocena wartosci odzywczej
. . 42 3
zywnos$ci**/
Dodatki do zywnoS$ci**/ 42 3
Inzynieria genetyczna w produkgcji
. S 42 3
zywnos$ci**/
Bioterroryzm zywno$ciowy i 42 3

biomonitoring zagrozen zywnos$ciowych i
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zdrowotnych)**/

Informatyka w zywnosci i Zzywieniu**/ 42 3
Mikrobiologia w przetworstwie
. . 42 3
zywnoS$ci**/
Podsumowanie M_3 | lacznie 420 30
w tym do wyboru* 420 30
Punkty, ktore uzyskuje student po
L 210 15
wyborze 5 przedmiotéow z 10
M_4 Praktyka zawodowa (3 miesigce) - sem.
Praktyki IL. 480 17
M_5 Seminarium dyplomowe sem. Il i III 60 4
Pracadyplomowa | py;ysotowanie pracy magisterskiej 20
1080
. . , (458 godz. wykl.
Lacznie w ciagu trzech semestrow (oferowane) + 662 godz. 118
¢wicz./labor.)
870 godzin
w tym student uzyskuje po wyborze przedmiotow (w tym 353 godz. 103

wykl. + 517 godz.
¢wicz./labor.)

* zajecia lub moduty, ktérych wyboru dokonuje student; w przypadku tzw. przedmiotow
ogdblnouczelnianych wybiera sie je sposrdd listy proponowanych zaje¢,
**. student wybiera 5 z 10 przedmiotéw.

2.2. Ramowy program studiéw niestacjonarnych

Liczba godzin dydaktycznych na stacjonarnych studiach drugiego stopnia wynosi:

- 729 godzin (oferta dla studenta), z ktorych student realizuje obowigzkowo 579
godzin,

- 480 godzin (3 miesigce) praktyk zawodowych,

- praca dyplomowa.

Liczba punktéw ECTS wynosi:

- jako oferta dla studenta: 118 pkt, w tym 20 pkt. ECTS za realizacje pracy
magisterskiej oraz 17 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych,

- do obowigzkowego uzyskania przez studenta: 103 pkt. ECTS, w tym w tym 20 pkt.
ECTS za realizacje pracy magisterskiej oraz 17 pkt. ECTS za realizacje praktyk
zawodowych,

Obcigzenia godzinowe i punkty ECTS w poszczeg6lnych modutach przedmiotéw dla

studiéw niestacjonarnych przedstawiono w Tabeli 8.
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Tabela 8. Ramowy program niestacjonarnych studiow II stopnia (magisterskich) na
kierunku technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Liczba godz.
Modul/pkt ECTS Przedmiot/zajecia wchodzace w zajec
pkt ECTS
modutu sklad modutu dydaktycznych
lub praktyk
M_1 Przedmiot ogdlnouczelniany 1 - sem. I - 27 4
Przedmioty Technologia informacyjna
ogélnouczelniane Przedmiot ogélnouczelniany 2*- sem. 11
Przedmiot humanistyczny lub z zakresu 18 2
nauk spotecznych
Przedmiot og6lnouczelniany 3* - sem III
Przedmiot humanistyczny lub z zakresu 18 2
nauk spotecznych
Jezyk obcy* 1 36 4
Jezyk obcy™ I1 36 4
Jezyk obcy* 111 36 4
Podsumowanie M_1 lacznie 171 20
w tym do wyboru* 144 16
M_2 Polityka wyzywienia ludnosci 24 3
Przedmioty Zywienie wybranych grup ludnosci 30 4
kierunkowe Bezpieczenstwo zywnosci i zarzadzanie 30 4
podstawowe jakoscia
Operac,je i procesy w produkcji 30 4
Zywnosci
Zywno$¢ wygodna i funkcjonalna 18 3
Biotechnologia 18 2
Wspotczesne trendy w technologii 9 1
zywnoSci
Prawo zywnoS$ciowe w praktyce 15 1
Projektowanie produktu
zywno$ciowego i wprowadzanie na 30 3
rynek
Bioaktywne sktadniki w zywno$ci 18 2
Podsumowanie M_2 lacznie 222 27
w tym do wyboru* 0 0
M_3 Zywienie w wysitku fizycznym**/ 30 3
Przedmioty Zanieczyszczenia i autentyczno$é
. . o 30 3
kierunkowe zywnosci**/
szczegolowe Nowe metody w analizie Zzywno$ci**/ 30 3
Zywno$¢ nowej generacji**/ 30 3
Praktyczna ocena wartosci odzywczej
. . 30 3
zywnoS$ci**/
Dodatki do zywno$ci**/ 30 3
Inzynieria genetyczna w produkcji
. [k 30 3
zywnosSci**/
Bioterroryzm zywnos$ciowy i 30 3

biomonitoring zagrozen zywnos$ciowych
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i zdrowotnych)**/
Informatyka w zywnosci i zywieniu**/ 30 3
Mikrobiologia w przetwoérstwie
. £k 30 3
zywnosci**/
Podsumowanie M_3 lacznie 300 30
w tym do wyboru* 300 30
w tym uzyskuje student po wyborze 5 150 15
z10
M 4 . . _ .
. _ Praktyka zawodowa (3 miesigce) - sem 480 17
Praktyki II.
M_5 Seminarium dyplomowe sem. Il i I1I 36 4
Praca dyplomowa Przygotowanie pracy magisterskiej 20
729
. . , (318 godz. wykl.
Lacznie w ciagu trzech semestrow (oferowane) +411 godz. 118
¢wicz./labor.)
579 godzin
. ool tym 243 godz.
w tym student uzyskuje po wyborze przedmiotow \S;ki,r? 336 gz d;. 103
¢wicz./labor.)
* zajecia lub moduty, ktérych wyboru dokonuje student; w przypadku tzw. przedmiotéw
ogéblnouczelnianych wybiera sie je sposrdd listy proponowanych zaje¢,
IV. PLAN STUDIOW II st. kierunku technologia Zywnosci i zywienie czlowieka
1. Plan studiow stacjonarnych
Tab. 9. Plan studiéw stacjonarnych.
o % « o] g - Liczba godzin
- p— - 0
S E g5 &5 ) Laczna Punkty | EFEKTY uczenia
Lp. 33 sS| E8| & liczba | pors ™ | sie
Z E = E - X W ¢ L godzin
Polityka
1 |wyzywienia E KP I 24 10 - 34 3 K_W03; K_U03;
ludnosci K_K02
Zywienie
2 | wybranych E KP [ 24 6 18 48 4 K W02; K .U02;
grup ludno$ci K K01
Bezpieczenistwo
ZywnoSci i i
3 zarzadzanie E KP I 24 24 48 4 K. W04; K U03;
jakos$cia K_KO03
Operacje i
procesy w i K_W04; K U02;
4 produkeji E KP [ 24 24 48 4 K K01
Zywnosci
5 |Zywnos$é E KP I 9 - 18 27 3 K_W02; K_U03;
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wygodna i K_K02
funkcjonalna
i ; K_W02; K W05;
6 | Biotechnologia E KP I 9 9 18 2 K UOL; K KO3
Bioaktywne
sktadniki w
7 zZywnosci a E Kp ! 12 i 12 24 2 K_W03; K_U01;
zdrowie K_KO01
g | Technologia Zal |0-ucz I 9 21 - 30 4 |KWOLKUOZ
informacyjna K_ K01
Jezyk obcy | 0- i i
0 (poziom B+) Zal ucz/W : 60 60 4 KU_04
37 165
Lacznie semestr | 135 337 30
202
Przedmiot
humanistyczny
lub z zakresu
nauk 0-
1 spotecznych Zal ucz/W 11 30 - - 30 2 K_U06; K K02
(fakultet
ogoblnouczelnia
ny)
Wspétczesne
trendy w K_W04; K U01;
2 technologii E KP I 15 ) ) 15 1 K_K02
zZywnosci
3 Modut przedmiotéw szczeg6étowych do wyboru
(student wybiera 5 przedmiotéw z 10 oferowanych od 3.1.do 3.10.]
Zywienie w
3.1. [ wysitku E KS/W 11 21 21 - 42 3 K_W01; K_U02;
fizycznym K K02
Zanieczyszcze-
32 |Mal E |ksyw | m | 21 - 21 42 3
" | autentycznos¢ K W02; K .U01;
Zywnosci K_KO03
Nowe metody w
3.3. | analizie E KS/W 11 21 - 21 42 3 K_W01; K_U02;
Zywnosci K_KO01
3.4, | ZyWnosC nowe; E |KS/W )| 21 21 - 42 3 |KWO5KUO3;
generacji K K03
Praktyczna
ocena wartosci
3.5. odzyweze] E KS/W 11 21 - 21 42 3 K WOL: K U02;
Zywnosci K_K02
Dodatki do K_W05; K_U03;
3.6. Zywnosci E KS/W 11 21 - 21 42 3 K K03
Inzynieria
genetyczna w i
3.7. produkji E KS/W II 21 21 42 3 K_W03; K WOS5;
Zywnosci K_U01; K K03
Bioterroryzm
Zywnosciowy i
3, |Plomonitoring | 5 Apsw | om | 21 | 21 | - 42 3 |KWOZKUOS;
zagrozen K_KO02
zywnosciowych
i zdrowotnych
3.9, | Informatykaw E |ksyw | m | 21 - 21 42 3 |KWOLKU0Z
zywnosci i K_KO01
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zywieniu

Mikrobiologia w

3.10. | przetworstwie E KS/W 11 21 - 21 42 3 K_W03; K W04;
zZywnoSci K_U01; K K03
0-
4 |Jezyk obcy Il Zal ucz/W II - - 60 60 4 K U04
Seminarium
> | dyplomowe I Zal |PD I ] 30 ] 30 2 |k.uos; K K01
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 105 42 63 210 15
Praktyka
zawodowa - 12 K_UO05; K U06;
6 tyg. (3 Zal Prak/W 11 - - - 0 17 K KO1; K K02,
miesigce) K_KO03
Oferta studiow | 255 114 186 555 56
- 300 w tym praktyka
LACZNIE semestr I1 Liczby po 72 123 zawodowa - 17
wybraniu |-, 5, 345 41 ETCS
pigciu 195
przedmiotéw
Przedmiot
humanistyczny
lub z zakresu
nauk 0-
1 spotecznych Zal ucz/W 111 30 - - 30 2 K_U06; K K02
(fakultet
ogolnouczelnia
ny)
Prawo
2 zZywnoSciowe w E KP 11 18 18 1 K_W04; K W05;
praktyce K_U01; K_ K03
Projektowanie
produktu ) )
3 | zywnos$ciowego E KP 111 20 - 30 50 3 K‘WI(?I’(ISEUO&
i wprowadzanie B
na rynek
0-
4 zyk obcy 111 Zal 111 - - 60 60 4
Jezyk obcy ucz/W K U04
5 |Seminarium Zal |PD )| - 30 - 30 2
dyplomowe II K_U06; K K01
Przygotowanie
6 |pracy Zal PD 111 - - - - 20
magisterskiej K_U06; K K01
. 30 90
Lacznie semestr III 68 120 188 32
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© 8 = A
25| 2LE | 2% S | B
PODSUMOWANIE - razem liczba godzin na studiach | £ S g9 g = = =
stacjonarnych § E § § § ‘g e ;
& 3 < >
181 441
RAZEM w ciagu trzech semestrow - oferta studiow | 458 1080 | 118
622
RAZEM w ciagu trzech semestrow - po wyborze 5 139 378
przedmiotéw przez studenta, w tym 20 pkt. ETCS - 353 870 | 103
praca magisterska oraz 17 pkt. ETCS - praktyka 517
zawodowa
W przypadku Praktyki zawodowej do programu
studiow wliczono tylko ETCS, natomiast do ogé6lnej i ) 480 17
puli godzin programu studiéw nie wliczono 480
godzin praktyk
Objasnienia grup przedmiotowych:
0-ucz - Przedmiot og6lnouczelniany
KP - Przedmiot kierunkowy podstawowy
KS - Przedmiot kierunkowy szczegétowy
PD - Przygotowanie pracy dyplomowej
Prak - Praktyki zawodowe
W - Przedmiot do wyboru
2. Plan studiow niestacjonarnych
Tab. 10. Plan studiéw niestacjonarnych.
o ‘E e g - Liczba godzin Eaczn
- = .
s g eS| 85| % a Punkty | EFEKTY uczenia
Lp. NS 53 £ 9 g liczba ECTS .
z 8 == CI~ Q A godzi S1g
N g = v W C L
= n
Polityka ) )
1 |wyzywienia E KP I 15 9 - 24 3 E_Y(\E)OZ& K.U03;
ludno$ci -
Zywienie _ _
2 | wybranych E KP I 15 6 9 30 4 E_Ei)olz’ KU02;
grup ludno$ci -
Bezpieczenstwo
zywnosci i i K W04; K_U03;
3 zarzadzanie E KP I 15 15 30 4 K_KO03
jako$cia
Operacje i
procesy w i K W04; K .U02;
4 produkcii E |[kp I 15 15 30 4 |Kko1
Zywnosci
Zywnos¢ _ _
5 [wygodnai E KP I 9 - 9 18 3 E‘%OZZ' KU03;
funkcjonalna -
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i ; K_W02; K W05;
6 | Biotechnologia E KP I 9 - 9 18 2 K U01: K K03
Bioaktywne
sktadniki w K_W03; K .U01;
7 Zywnosci a E KP I ? 9 18 2 K_KO01
zdrowie
Technologia K W01; K U02;
8 informacyjna Zal 0-ucz I 9 18 27 4 K KO1
Jezyk obcy | 0- i i
9 (poziom B+) Zal ucz/W I 36 36 4 KU_04
33 102
Lacznie semestr I 96 231 30
135
Przedmiot
humanistyczny
lub z zakresu
nauk 0-
1 spotecznych Zal ucz/W I1 18 - - 18 2 K_U06; K_KO02
(fakultet
ogolnouczelnia
ny)
Wspétczesne
trendy w K_W04; K_U01;
2 technologii E KP I 9 i i 9 1 K_KO02
zywnosci
3 Modut przedmiotow szczegoétowych do wyboru
(student wybiera 5 przedmiotéw z 10 oferowanych od 3.1.do 3.10.]
Zywienie w ) .
3.1. | wysitku E KS/W I 15 15 - 30 3 E_Y(\i)ozl’ KU02;
fizycznym -
Zanieczyszcze-
nia i K. W02; K .U01;
3.2 autentycznosé E KS/W II 15 - 15 30 3 K_K03
zywnosci
Nowe metody w . .
3.3. | analizie E KS/W II 15 - 15 30 3 K_W01; K U02;
. - K_K01
zZywnosSci
Zywno$¢ nowe;j K_W05; K_U03;
3.4. generadji E KS/W II 15 15 - 30 3 K K03
Praktyczna
ocena wartosci K_W01; K_U02;
3.5. odzyweze] E KS/W II 15 - 15 30 3 K_K02
Zywnosci
Dodatki do K_WO05; K_U03;
3.6. ——— E KS/W II 15 - 15 30 3 K K03
Inzynieria
genetyczna w i K W03; K WO05;
3.7. produkdji E KS/W II 15 15 30 3 K UO1; K KO3
Zywnosci
Bioterroryzm
Zywnosciowy i
biomonitoring K. W02; K_.U03;
3.8. zagrozef: E KS/W II 15 15 - 30 3 K_K02
zywnos$ciowych
i zdrowotnych
Informatyka w . )
3.9. | zywnosci i E KS/W I 15 - 15 30 3 K_WO1; K U02;
o K_KO01
Zywieniu
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Mikrobiologia w
5 i K W03; K W04;
3.10. przetworstwie E KS/W I 15 - 15 30 3 K_U01; K KO3
zywno$ci
0-
4 |[Jezyk obcy Il Zal ucz/W II - - 36 36 4 K _U04
5 f‘iemm""“”m Zal |PD Il - | 18 - 18 2 |K.U06; K_KO1
yplomowe |
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 75 30 45 150 15
Praktyka K_UO05; K_U06;
6 |7wodowa-12 |, |Prak/ |y 480 | 17 |KKO01;K_K02;
tyg. (3 w K KO3
miesigce) -
78 126
Oferta studiow | 177 381 56
204 w tym praktyka
LACZNIE semestr I1 Liczby po 48 81 zawodowa - 17
wybraniu | 4, 231 | 41 -
pieciu 129
przedmiotow
Przedmiot
humanistyczny
lub z zakresu
nauk 0-
1 spotecznych Zal ucz/W III 18 - - 18 2 K_U06; K_K02
(fakultet
ogolnouczelnia
ny)
Prawo . .
2 | zywnosciowe w E KP I 15 - 15 1 KIZV\L]]%L;' I}i_vlg(()) 35 ’
praktyce - '
Projektowanie
produktu K_W03; K_U03;
3 | zywno$ciowego E KP 111 12 - 18 30 3 - o
: . K_K02
i wprowadzanie
na rynek
0-
4 |Jezyk obcy III Zal ucz/W 111 - - 36 36 4 K _U04
5 [Sominarium Zal |PD m | - | 18 : 18 | 2 | K.U06;KKO1
yplomowe II
Przygotowanie
6 |pracy Zal PD 11 - - - - 20 K_U06; K K01
magisterskiej
Lacznie semestr II1 45 18 >4 117 32
72
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5 N 9%}
oy o€ | 25| B |2
PODSUMOWANIE - razem liczba godzin na studiach | £ S < g = ; )
niestacjonarnych o 8.8 S 5 £ S
R ;’ Rt E R E S =
RAZEM w ciggu tl.‘?ech semestrow - oferta 318 129 282 729 | 118
studiow+A52:]57 411
RAZEM w ciagu trzech semestrow - po wyborze 5 99 237
przedmiotow przez studenta, w tym 20 pkt. ETCS - 243 579 | 103
praca magisterska oraz 17 pkt. ETCS - praktyka 336
zawodowa
W przypadku Praktyki zawodowej do programu
studiow wliczono tylko ETCS, natomiast do ogdlnej i ) 480 17
puli godzin programu studiow nie wliczono 480
godzin praktyk

Objasnienia grup przedmiotowych:
0-ucz - Przedmiot og6lnouczelniany
KP - Przedmiot kierunkowy podstawowy
KS - Przedmiot kierunkowy szczegétowy
PD - Przygotowanie pracy dyplomowej
Prak - Praktyki zawodowe
W - Przedmiot do wyboru

V. PRAKTYKI ZAWODOWE

1. Zalozenia i zasady organizacji praktyk

Znaczenie praktyk studenckich w Panstwowej WyzZszej Szkole Informatyki i Przedsiebiorczosci
w Lomzy wynika z misji Uczelni: KSZTALCIMY PRAKTYKOW.

Zasadniczym celem praktyki zawodowej jest ksztatcenie studentéw poprzez wykreowanie
w nich umiejetnosci zastosowania wiedzy teoretycznej uzyskanej w toku studiéw w praktyce
funkcjonowania firm i instytucji prowadzacych dzialalno$¢ zgodna z efektami uczenia sie
kierunku studiéw. Po odbyciu praktyk zawodowych student — praktykant nabywa nowych lub
pogtebia posiadane juz (nabyte podczas studiéw I st.) umiejetnosci, zachowania i zrozumienia,
ktore s pozadane, potrzebne lub nawet niezbedne podczas wykonywania zawodu, w
Srodowisku pracy. Praktyka zawodowa o wymiarze 3 miesiecy jest przypisana pod wzgledem
formalnym do Il semestru, ale tez istnieje mozliwo$¢ elastycznego realizowania jej efektéw

uczenia sie, np. rozszerzajac jg o trzeci semestr.

Osoba odpowiedzialng za przebieg praktyk zawodowych w PWSIiP jest Dziekan Wydziatu.
Nadzér nad organizacja ioceng praktyk ze strony PWSIiP sprawuje koordynator/opiekun
praktyk studenckich powotywany przez Dziekana Wydziatu. Do zakresu obowigzkéw
koordynatora/opiekuna praktyk zawodowych nalezy:
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— zapoznanie studentéw z zasadami organizacji i zaliczania praktyk,

— przyjmowanie i wydawanie dokumentéw zwigzanych z organizacja i realizacjg praktyk, w
szczegblnosci: uméw o realizacje praktyki, deklaracji, zaswiadczen o odbyciu praktyki, itp.

— przygotowywanie umoéw o realizacje praktyk,

— nadz6r merytoryczny nad przebiegiem praktyki zawodowej,

— weryfikacja i ocena efektéw uczenia sie praktyki zawodowe;j,

— przeprowadzenie kontroli przebiegu praktyki w zaktadach pracy,

— zaliczanie praktyk studentom spetniajgcym warunki zaliczenia zawarte w Regulaminie
Praktyk.

W celu umozliwienia odbycia praktyk przez studentéw, PWSIiP nawigzata wspoétprace ze
znaczacymi podmiotami gospodarczymi dzialajacym na rynku Ziemi Lomzynskiej, do ktérych
WIINZ kieruje studentéw na praktyki. Umowy podpisuja: ze strony PWSIiP Rektor lub osoba
przez niego upowazniona oraz upowazniony przedstawiciel pracodawcy. Dziekan Wydziatu
moze ponadto wyrazi¢ zgode na odbycie praktyki w wybranym przez studenta zaktadzie pracy,
jezeli charakter wykonywanej pracy bedzie zgodny z programem praktyki.

Zaproponowana firma podlega weryfikacji przez opiekuna praktyk. Praktyka lub jej cze$¢ moze
by¢ zaliczona przez Dziekana Wydziatu, na podstawie wykonywanej pracy zarobkowej, jesli
wykonywana praca (na podstawie umowy o prace, umowy o dzieto, umowy zlecenia) byta
zgodna z charakterem studiow.

2. Celeiprogram praktyk oraz system nadzoru i zaliczania praktyk zawodowych

Praktyki dla studentéw Wydziatu Informatyki i Nauk o Zywno$ci Pafistwowej Wyzszej Szkoty
Informatyki i Przedsiebiorczosci w Lomzy s3 obowigzkowe i stanowig integralng czes¢ planu
studi6w oraz procesu ksztatcenia, dziatajagc na podstawie Ustawy z dnia
20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. 2018, poz. 1668). Praktyki
nalezy zalicza¢ zgodnie z aktualnie obowizujacym regulaminem praktyk. Zaliczenia praktyk
studenckich dokonuje koordynator/opiekun praktyk na podstawie weryfikacji osiggnietych
efektow uczenia sie przyjetych dla praktyk danego kierunku studiéw na podstawie
sprawozdania z odbytej praktyki.

Zasadniczym celem praktyki zawodowej jest ksztatcenie studentéw poprzez wykreowanie w
nich umiejetnosci zastosowania wiedzy teoretycznej uzyskanych w toku studiow w praktyce
funkcjonowania firm i instytucji prowadzacych dziatalno$¢ zgodng z efektami uczenia sie
kierunku studiow. Praktyka przyczynia sie do doskonalenia umiejetnosci organizacji pracy
wlasnej, pracy zespotowej, efektywnego zarzadzania czasem, sumiennos$ci i odpowiedzialno$ci
za powierzone zadania. Celem jest takze zdobycie doswiadczenia i wiedzy o rynku pracy oraz
umiejetno$ciach wymaganych w pracy, a takze dokonanie samooceny umiejetnosci studenta w
celu zwiekszenia mozliwosci skutecznego konkurowania na rynku pracy. Praktyka studencka
powinna przyczyni¢ sie do rozwijania aktywnos$ci i przedsiebiorczosci studentow - cech
stanowiacych wazny sktadnik ich profesjonalnej postawy.

Warunkiem zaliczenia praktyki jest uzyskanie pozytywnej oceny dokonanej przez opiekuna
zakladowego praktyk lub innej osoby wyznaczonej przez pracodawce w sprawozdaniu z odbytej
praktyki zawierajacym:

a) nazwe jednostki organizacyjnej, w ktérej student odbywat praktyke,
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b) okres trwania praktyki,

c) opis zakresu powierzonych obowigzkéw i przebiegu praktyki,

d) uwagi studenta o przebiegu praktyki,

e) podpisane potwierdzenie odbycia praktyki przez zaktad pracy, w ktérym odbywat
praktyke oraz jej ocene przez opiekuna zakladowego praktyki (sprawozdanie jest
niewazne bez podpisu opiekuna zaktadowego praktyki lub pracodawcy).

Zaliczenia praktyk dokonuje kierunkowy koordynator studenckich praktyk zawodowych lub
Dziekan Wydziatu na podstawie weryfikacji dokumentacji z odbytej praktyki.

Dziekan Wydziatu wyraza zgode na zaliczenie praktyki w trybie przewidzianym Regulaminem
praktyk na wniosek studenta zawierajacy dokumenty potwierdzajgce speinienie warunkéw i
ztoZony w czasie przewidzianym na zaliczenie praktyk.

Studenci PWSIiP w Lomzy (w tym kierunku technologia ZywnoSci i Zywienie cztowieka) maja
réwniez mozliwos$ci odbywania praktyk i stazy zagranicznych.

VI. PROCES DYPLOMOWANIA

Jednym z warunkéw ukonczenia studiow w Panstwowej Wyzszej Szkole Informatyki i
Przedsiebiorczosci w Lomzy jest przygotowanie i obrona pracy dyplomowej. Kwestie zwigzane z
przygotowaniem pracy dyplomowej okreslajg aktualne przepisy Regulaminu Studiow.

Temat pracy dyplomowej powinien by¢ ustalony nie p6zniej niz w przedostatnim (drugim)
semestrze studidw. Zgodnie z regulaminem, student wykonuje prace dyplomowa magisterska
pod kierunkiem nauczyciela akademickiego bedacego samodzielnym pracownikiem naukowym
lub nauczyciela posiadajacego co najmniej stopien doktora lub nauczyciela akademickiego
z odpowiednig praktyka zawodowa. Dziekan moze, w uzasadnionych przypadkach, wyznaczy¢
dodatkowga osobe do opieki nad praca dyplomowa jako konsultanta.

Student moze zglosi¢ propozycje tematu pracy dyplomowej zgodnie ze swoimi
zainteresowaniami naukowymi i zawodowymi. Temat pracy musi by¢ jednak zaakceptowany
przez promotora.

Tematy prac dyplomowych ustalone/proponowane z promotorami (lub wg propozycji wtasnej
studenta zwigzanej z wykonywang praca lub wg propozycji promotoréw kierunku technologia
zywnosci i zywienie cztowieka) sg zglaszane i zatwierdzane przez Wydzialowa Komisje ds.
Jakosci Ksztatcenia.

Zasady pisania pracy magisterskiej na Wydziale Informatyki i Nauk o Zywnosci, na kierunku
technologia zZywnos$ci i zywienie cztowieka dla II st. ksztatcenia podane s3 szczegétowo w
odpowiednim dokumencie.

Oceny pracy dyplomowej dokonuje promotor oraz jeden recenzent. Recenzenta pracy
inzynierskiej powotuje Dziekan sposréd oséb posiadajgcych, co najmniej stopien doktora lub
posiadajagcych odpowiednig praktyke zawodowa. Dziekan moze upowazni¢ do recenzowania
pracy dyplomowej nauczyciela akademickiego spoza Uczelni. Jesli recenzent negatywnie ocenit
prace dyplomowg, Dziekan powotuje drugiego recenzenta. Jesli drugi recenzent wystawit pracy
dyplomowej ocene pozytywng, o dopuszczeniu studenta do egzaminu dyplomowego decyduje
Dziekan. Jesli drugi recenzent ocenit prace negatywnie, nie moze by¢ ona podstawg
dopuszczenia pracy do obrony. Na uzasadniony wniosek recenzenta praca dyplomowa moze by¢
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wyrodzniona.

W celu weryfikacji samodzielno$ci napisanej pracy stosowany jest system antyplagiatowy,
wazny element systemu przeciwdzialania zjawiskom patologicznym w procesie ksztatcenia.
Studenci s3 informowani o nietolerowaniu przejawéw patologicznych zjawisk zwigzanych z
procesem ksztalcenia. Zasady sktadania, archiwizowania oraz kontroli antyplagiatowej prac
dyplomowych (w tym magisterskich) zostaly ustalone na podstawie wtasciwej Uchwaty Senatu
Panstwowej Wyzszej Szkoty Informatyki i Przedsiebiorczos$ci w L.omzy.

Recenzji pracy dyplomowej dokonuje sie woparciu o system APD (Archiwum Prac
dyplomowych) oraz formularz oceny pracy dyplomowej. Podczas oceny pracy przez promotora i
recenzenta brane sg pod uwage nastepujace zagadnienia:

wyniki kontroli antyplagiatowej,

zgodnos¢ tresci pracy z tematem okreslonym w tytule,

ocena uktadu pracy, struktury podziatu tresci, kolejnosci rozdziatéw, kompletnosci tez,
merytoryczna ocena pracy,

czy praca zawiera nowe tresci / sposéb ujecia,

charakterystyka doboru i wykorzystania Zrddet,

ocena formalnej strony pracy,

sposéb wykorzystania pracy.

Studia II stopnia konicza sie ztozeniem egzaminu dyplomowego. Egzamin dyplomowy odbywa

sie przed komisja egzaminacyjng powotang przez Dziekana. W skiad komisji wchodza:

— promotor pracy,

— recenzent,

— przewodniczy Komisji, ktorym jest Dziekan lub upowazniony przez Dziekana nauczyciel
akademicki ze stopniem co najmniej doktora.

W uzasadnionych przypadkach Dziekan moze powota¢ inny sktad komisji egzaminacyjnej. W
przypadku uzyskania przez studenta z egzaminu dyplomowego oceny niedostatecznej lub
nieusprawiedliwionego nieprzystgpienia do egzaminu dyplomowego w ustalonym terminie
Dziekan wyznacza studentowi drugi termin egzaminu, jako ostateczny, nie wcze$niej niz przed
uplywem jednego miesigca, ale nie pdzniej niz trzech miesiecy od daty pierwszego egzaminu
dyplomowego.

W przypadku uzyskania przez studenta w drugim terminie z egzaminu dyplomowego oceny
niedostatecznej lub nieusprawiedliwionego nieprzystapienia do egzaminu dyplomowego w
ustalonym terminie Dziekan wydaje decyzje o skres$leniu studenta z listy studentéw. Osoba
skreslona z listy studentow z powodu nieztozenia egzaminu dyplomowego, moze wznowic¢
studia na warunkach okres$lonych przez Dziekana.

Podstawag obliczania ostatecznego wyniku studiow sa:

— $rednia arytmetyczna z ocen koncowych z egzaminéw i zaliczen uzyskanych w trakcie
studiéw,

— $rednia arytmetyczna ocen z pracy dyplomowej,

— $rednia arytmetyczna ocen z egzaminu dyplomowego.
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Absolwent otrzymuje dyplom ukoniczenia studiéw wyzszych wraz 2z suplementem,
potwierdzajacym uzyskanie odpowiedniego tytulu zawodowego wtasciwego dla poziomu
studiéw, kierunku i specjalnosci.

Na kierunku technologia zywnoS$ci i Zywienie czlowieka planowanym do realizacji na II
sopniu ksztatcenia obowigzywac beda przyjete zasady dyplomowania oraz opracowane wymogi
formalne dotyczace przygotowywania prac dyplomowych. Maja one na celu ujednolicenie formy
pracy i kryteriéow ich oceny. Informacje te sa dostepne dla dyplomantéw na wtasciwej stronie
internetowej:

a) Zasady pisania pracy magisterskiej,

b) Zasady sktadania prac dyplomowych w PWSIiP,

c¢) Format pracy magisterskiej,

d) Wzor pierwszej strony pracy mgr.

Praca dyplomowa moze by¢ objeta zasadg poufnosci. Zgodnie z wiasciwym Zarzadzeniem
Rektora istnieje mozliwos$¢ sporzadzania duplikatu dyplomu oraz suplementu.

VII. WSKAZNIKI ILOSCIOWE NA STUDIACH STACJONARNYCH I NIESTACJONARNYCH

Tab. 11. Wskazniki zaje¢ dotyczace programu studiéw dla kierunku II stopnia technologia
Zywnosci i zywienie czlowieka

Wskazniki dotyczace programu studiow na wnioskowanym Kierunku studiow,
poziomie i profilu ksztalcenia

103 pkt. ECTS, w tym
Liczba punktéw ECTS konieczna do uzyskania kwalifikacji 17 pkt. ECTS Praktyka
odpowiadajacych poziomowi ksztatcenia oraz 20 pkt. ECTS

praca mgr
Liczba semestréow konieczna do uzyskania kwalifikacji

o . . . 3 semestry

odpowiadajacych poziomowi ksztatcenia
Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana do zaje¢ Stacj. 61 pkt. ECTS
dydaktycznych wymagajacych bezposredniego udziatu (59,2%) Niestacj. 50,4
nauczycieli akademickich i studentéw pkt. ECTS (48,93%)
Liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana modutom zajeé Stacj. 71,09 pkt. ECTS
zwigzanych z praktycznym przygotowaniem zawodowym (69,02%) Niestac;j.
stuzacych zdobywaniu przez studenta umiejetnosci 67,03 pkt. ECTS
praktycznych i kompetencji spotecznych (65,08%)
Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom z
obszaréw nauk humanistycznych lub nauk spotecznych (w
przypadku kierunkéw studiéw przypisanych do obszaréw 8 pkt. ECTS (7,77%)
innych niZ odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki
spoteczne)
Procentowy udzial punktéw ECTS uzyskiwanych w ramach Stacj. 31pkt. ECTS
modutéw/ przedmiotéw do wyboru (min. 30%) - nie liczac (30,1%) Niestacj. 31
praktyk i pracy mgr pkt. ECTS (30,1%)
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Procentowy udziat punktéw ECTS uzyskiwanych w ramach
modutéw/ przedmiotéw do wyboru (min. 30%) - z praktyka
i praca magisterska

Stacj. 68 pkt. ECTS
(66,02%) Niestacj. 68
pkt. ECTS (66,02%)

Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana praktykom
zawodowym oraz liczba godzin praktyk zawodowych

17 pkt. ECTS (16,5%)
480 godz. (3 m-ce)

Liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego - w przypadku
stacjonarnych studiéw pierwszego stopnia i jednolitych
studiéw magisterskich ogélna

0 pkt. ECTS (0%)

Liczba punktéw ECTS uzyskiwanych za zajecia o charakterze
ogéblnouczelnianym

20 pkt. ECTS (19,42%)

Liczba punktéw ECTS uzyskiwana za zajecia z zakresu nauk
podstawowych, do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie dla
okreslonego kierunku, poziom i profilu ksztatcenia

63 pkt. ECTS (61,17%)

Liczba punktéw ECTS za zajecia z jezyka obcego

12 pkt. ECTS (11,65%)
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